FICHA TECNICA QD@

LA CASA DE LA LICUADORA IC'FORIA

CUTTER PARA CARNES INOUSTRIAL  Lpmsemsfes
INDUSTRIAL 8 LITROS

Maquinaria para Alimentos
Garantia y/o mantenimientos directamente con la empresa.

DESCRIPCION:

e Fabricada en Acero Inoxidable.
e Velocidad de 1000-2800 RPM. 3
e Es un equipo para cortar, triturar, mezclar, emulsionar
y amasar cualquier vegetal o carne para la produccion
de picadillos, pastas, salsas, paté y otros.

e Capacidad Aprox 150Kgh, disefio robusto.

e Disefio robusto.

MANTENIMIENTO:

e Realizar limpieza adecuada después de cada uso. -~ ‘

® Ajuste mecanico en caso de ser requerido.

Cambio de Piezas por desgaste. Q a
e (Mecanismo, Cuchillas, Motor)

e Realizar mantenimiento Semestral o Anual segun intensidad

del Uso.
DATOS TECNICOS: MANIPULACION DE SEGURIDAD:
Peso: 47Kg Aprox Mantener desconectado cuando no se encuentre en uso.
Ancho: 77 Cm En caso de dafos, llevar directamente con el servicio
Alto: 53 Cm técnico de la empresa. No mojar o forzar mecanismos.
Profundidad: 56 Cm No .meter' las manos cuando el equipo esté en
- funcionamiento. Al momento de conectar el equipo
Voltaje y Fases: 110VAC, 1 Fase .

- asegurarse de que el interruptor este apagado. En caso de
Frecuencia: 60 Hz Requerirlo, conectar a una toma exclusiva directamente
Potencia y Corriente: 1000 W del tablero de distribucion de energia. Considerar la
Tipo de Control: Semi Automatico Conexion a Tierra del Cutter.

Datos Adicionales: Uso Pesado
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