
Garantía y/o mantenimientos directamente con la empresa.

DESCRIPCIÓN: 
● Fabricado en Acero Inoxidable.

● Con Vidrio Templado Transparente y Puerta de Dos Hojas.

● Seis Varillas con Capacidad Aproximada de 5 Pollos Cada Una.

● La llama abierta se transforma en cocción infrarroja a alta 

temperatura a través de la placa de calentamiento y combustión 

de cerámica.

● Capacidad Total de 30 a 34 Pollos.

● Seis quemadores con control independiente. Uno para cada

Varilla. Distancia entre quemador y la Varilla es Ajustable.

● Potencia del Fuego ajustable.

● Todo el Gabinete esta conectado por Tornillo. 

● Facil de Limpiar. Camara del Horno hecha en Alta Calidad.

● Boton de Control de Giro para Cada Varilla.

MANTENIMIENTO: 
● Realizar limpieza adecuada después de cada uso. 

● Cambio de las piezas por desgaste. 

● (Valvulas, Motor, Switch, Ruedas, Luces Piloto, Ajuste de Gas)

● Realizar mantenimiento Semestral o Anual según intensidad del Uso. 

Voltaje y Fases:

Facil Funcionamiento y LimpiezaDatos Adicionales:

DATOS TECNICOS:
Peso:

Tipo de Control:

75 Kg Aprox

120 Cm

135 Cm

49 Cm

220VAC, 2 Fases 

60 Hz

2500W  Aprox

Manual

Potencia y Corriente:

Frecuencia:

Ancho:

Alto:

Profundidad:

FICHA TECNICA  
HORNO ASADOR DE 

POLLOS INDUSTRIAL

VERTICAL PARA 30 POLLOS A GAS

MANIPULACIÓN DE SEGURIDAD:
Mantener desconectado cuando no se encuentre en uso.

En caso de daños, llevar directamente con el servicio

técnico de la empresa. No mojar o forzar el motor.

Mantener precaución en el manejo y conexiones de Gas.

No meter las manos cuando el equipo esté en

funcionamiento. Al momento de conectar el equipo

asegurarse de que el interruptor este apagado. En caso de

Requerirlo, conectar a una toma exclusiva directamente

del tablero de distribución de energía. Considerar la

Conexión a Tierra del Horno asador de Pollos.
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